MENU

ENTRADA

Crepe de marisco grelhado 10,90 €

Crepe simples recheado com marico

Pate caseiro 7,90 €

Paté de porco, pato e vinho do Porto servido
com uma torrada

Sopa de legumes 490 €

Com croutons

Creme de lagosta 9,90 €

Creme de lagosta aveludado

Sopa de tomate 5,90 €

Com ovo poché

Cogumelos Empanados 8,90 €

Servido com maionese de alho

Mexilhoes a marinheira 990 €
Com molho cremoso

Melao fresco 6,90 €

Com vinho da Madeira

Salmao fumado 10,90 €

Fatias de salmao fumado servidas com pao de
centeio

Cocktail de camarao 10,90 €
Com molho cocktail caseiro

Gambas ao alho 19,90 €
Calibre: 13/15x4

“Bolo do caco” com

manteiga de alho 2,088



MENU

Todos os pratos servidos com legumes

CARNE

Espetada Madeirense 25 90/21,90 €

Carne de filete ou lombo servido com salada,
batata assada e pao com alho

Frango a Portugueés 1790 €

Peito de frango com cebola, tomate e molho de
vinho branco

Costeletas de borrego 22,90 €

Com cogumelos salteados e tomates-cereja

Joalheira de borrego 20,90 €

Com molho de hortela e alecrim

Cacarola de dragao 20,90 €

Ensopado de cordeiro com queijo e cenouras,
servido com molho de hortel3, alecrim e vinho tinto

Peito de pato assado 19,90 €

Servido com molho de laranja

Figado de novilho 17,90 €

Grelhado e servido com molho de cebola, bacon
e cogumelos

Frango de caril 18,90 €

Servido com arroz e camarao

Empadao de carne 17,90 €

Carne moida com puré de batatas, queijo e
molho de carne

Bife de pimenta 25,90 €

Com molho cremoso de cogumelos

Bife grelhado 25,90 €

Bife grelhado com cogumelos e tomates-cereja
salteados

Bife do lombo grelhado 21.90 €
ou de pimenta



MENU

Todos os pratos servidos com legumes

PEIXE

Espada a XTonel 18,90 €

Espada grelhado servido com molho de
manteiga e limao
Espada a Arquipélago 19,90 €

Espada enrolada em salmao fumado e molho de
marisco

Pescada 18,90 €

Cozido no vapor e servido com molho de
marisco e Brandy

Fish and Chips 18,50 €

Peixe frito em massa de polme servido com
batata frita e puré de ervilhas

Salmao grelhado 19,90 €

Com molho balsamico e vinho da Madeira

Empadao de peixe 18,50 €

Mistura de espada, panga e perca, camarao e
salmao fumado finalizado com puré de
batata e queijo (prato tipico do sul da
Inglaterra)

Caril de camarao 18,90 €

Servido com arroz

Filete de perca grelhado 19,90 €

Com molho de laranja, natas, mel de abelhas e
sumo de limao

VEGETARIANO

Lasanha Vegetariana 17,90 €

Lasanha de legumes com molho de tomate

Gratinado de beringela 17,90 €

Beringelas recheadas com legumes ao molho de
tomate

Panqueca de legumes 17,90 €

Crepe recheado com vegetais, molho de curry e
arroz

Extras: Puré de Batata 3.50€, Arroz 3.50¢€,
Batata Frita 3.50€



MENU

SOBREMESAS

Pudim de trifle 5,00 €

Com vinho da Madeira

Tarte de limao menrengada 6,50 ¢

Tarte de limao coberta com merengue

Tarte de maca e amora 6,50 €

Massa folhada crocante recheada com frutas
assadas

Arroz doce 6,00 €

Arroz doce aromatizado com canela, passas e
vinho Madeira

Panna Cotta de Frutos
Vermelhos 6,00 €

Panna cotta servida com frutos vermelhos

Leite Creme 6,50 €

Creme coberto com acucar caramelizado

Cheesecake com calda de

6,50 €
mango
Torta cremosa de queijo
Frutas frescas 5,50 €

Diversos sabores de gelado 6,50 €



MENU ESPECIAL

SEM GLUTEN - Criado para celiacos e
acessivel a todos.

ENTRADA

Servido quente e preparado na hora

Sopa de legumes

Fricassé de cogumelos frescos
Salada de atum

Sopa de tomate

Salmao fumado com queijo
cremoso

Bruschetta de sardinha

SOBREMESA

Sobremesas caseiras e frescas

Arroz doce

Cheesecake com calda de mango
Frutas frescas

Gelado

INFORMACAO

1. Disponivel de terca a sabado

2. Cartoes de desconto nao sao aplicaveis

SOI‘bete

PRINCIPAL

Servido com legumes

Filete de porco grelhado

Com molho de manteiga de alho e sumo de limao

Espada grelhada com banana
Bife Diane

Bife de lombo servido com molho de natas e
mostarda

Filete de perca grelhado

Com molho de manteiga e sumo de limao

Bife XTonel

Bife de lombo servido com molho cremoso de
cogumelos e toucinho

Panga a Lagareiro

Filete de panga servida com pimentos, cebola
em azeite

BEBIDAS

Um copo de vinho
Cerveja sem gluten

3. Informe quaisquer alergias ou restri¢coes alimentares (Tudo incluido)



MENU ESPECIAL

ENTRADA

Lagosta sexy
Thermidor com cobertura de salmao defumado

Sorpg b

Tomate e mussarela

PRINCIPAL

Com legumes

Bife do lombo

Bife grelhado e servido com camarao ao
alho

Salmao grelhado

Salmao grelhado com molho de laranja, natas,
mel e sumo de limao

SOBREMESA

Arroz doce
Pudim de arroz doce aromatizado com canela e passas

Frutas frescas
Selecao de frutas frescas da estagao

Gelado BEBIDAS

Vinho da Casa
(2 copos de vinho)

INFORMACAO

1. Disponivel de terca a sabado

2. Cartoes de desconto nao sao aplicaveis
3. Informe quaisquer alergias ou restricoes alimentares (Tudo incluido)



